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Salade de pates, chou-fleur rti,
chorizo et feta

1 boite de fusillis Catelli ® Grains Anciens,
cuits et refroidis

1/2 chou-fleur coupé en petits bouquets et roti

Huile d'live

2 échalotes ciselées finement

2 gousses d'ail hachées finement

100 g de chorizo coupé en petits dés

1 branche de sarriette hachée finement

1 branche de thym effeuillée

60 ml de ciboulette finement ciselée

60 ml de feuilles de persil finement ciselées

125 ml d'amandes tranchées et rties

250 ml de feta tranché en fins copeaux

Jus et zeste d’'une lime

Dans une poéle, sauter doucement le chorizo pendant 5 minutes, ajouter
les échalotes et poursuivre pendant 5 minutes en prenant soin de ne pas
trop colorer.

1. Ajouter |'ail, la sarriette et le thym. Cuire encore 5 minutes et laisser
ensuite tempérer.

2.Dans un grand bol, mélanger les pates, la garniture de chorizo, le

chou-fleur roti, les herbes, les amandes, le feta, le jus et le zeste de la

lime. Assaisonner et servir aussitot.
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