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La Tablee des Chefs
MENU D'AUTOMNE

ENTREES
Salade de rattes, magret fumé, yogourt a la moutarde
ou
Tartelette feuilletée a la courge, salade de pommes, graines de citrouille, cheddar et bacon

PLATS
Saumon a l'unilatéral, sauce cari, noix de coco et pomme verte, bok choy
85$ pour un menu trois services, ajoutez 55 pour un menu quatre services (deux entrées)

ou
Magret de canard, céleri-rave, sauce parfumée aux écorces de tangerine
955 pour un menu trois services, ajoutez 55 pour un menu quatre services (deux entrées)

DESSERT

Brownies, poires caramélisées, amandes, mascarpone fouetté
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UNE ACTIVITE SOCIALEMENT SAVOUREUSE

LONGUEUIL | MONTREAL | QUEBEC |
Siege social Marché Jean-Talon Grand Marché de Québec
930, boulevard Curé-Poirier Est Sallle Mandoline ( Mezzanine) 250-M Boulevard Wilfrid-Hamel
Longueuil (Québec) J4] 4X1 7070, avenue Henri-Julien Québec, QC GIL5A7

Montréal (Québec) H2S 353

TABLEEDESCHEFS.ORG



