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ingrédients

Ailes de poulet BBQ Flamingo,
cuites et effilochées

250 ml (( tasse) de céleri-rave, coupé
enfines juliennes

Sel, poivre

Filet d'huile dolive

250 ml ( tasse) de mayonnaise

10ml (2 c. 4 thé) de piment d Espelette
| pomme, coupée en dés de | cm
Feuilles de céleri, ciselées grossierement
12 mini-pains & hamburger
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Mini-sandwich au poulet, mayonnaise
épicée aux pommes ef céleri-rave

méthode

- Mélanger les juliennes de céleri-rave avec un filet d'huile d'olive.

Assaisonner et réserver,

- Dans un bol, mélanger [a mayonnaise, le piment et les dés de pommes.

Réserver,

- Dresser les mini-burgers en fartinant de mayonnaise épicée,

de céleri-rave, de poulet effiloché et de feuilles de céleri
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