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1boite de rotini tricolores Catelli Bistro®
cuites et refroidies

250 ml d'oignons rouge perles coupés en
quartiers

Huile dolive

250 ml de tomates cerise multicolores

coupées en 2

500 ml d'asperges grillées et coupées en tron¢ons
250 ml de fromage de chévre Chevrai émietté
250 ml de chorizo grillé et coupé en petits dés
250 ml de cresson défait en petites branches
Le zeste et le jus d'une lime
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Salade de pates au fromage de chévre,
asperges grillées et chorizo

1.Déposer les oignons sur une plaque a patisserie, les assaisonner
et les arroser d’un filet d'huile d'olive. A I'aide d’un chalumeau,
les bruler rapidement et les réserver.

2.Dans un grand bol, mélanger les pates, les oignons brulés,
les tomates, les asperges, le fromage de chévre et le chorizo.

3.Verser un filet d’huile d'olive. Zester la lime et presser le jus dans
|a salade.

4.Assaisonner, ajouter le cresson et servir.
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