La Tablée des Chefs

Boutique et atelier culinaire

VENEZ GOUTER

ET APPRENDRE,

DANS NOS

ATELIERS CULINAIRES,
TOUS LES SECRETS
DE LA GASTRONOMIE
EN COMPAGNIE

D’UN GRAND CHEF.

HORAIRE DES HORAIRE DES
ATELIERS CULINAIRES COURS DE CUISINE

LUNDI /// 8 FEVRIER 2010  MARDI /// 23 FEVRIER 2010
DESSERTS POUR LA ST-VALENTIN LA CUISINE ITALIENNE

PATISSIER FRANK DURY CHEF FREDERIC COTE
FOUS DESSERTS LA TOMATE BLANCHE

LUNDI /// 29 MARS 2010  MARDI /// 30 MARS 2010

CHOCOLATS DE PAQUES  LES BRUNCHS

PATISSIER ROCH DESJARDINS ~ CHEF MARC-ANDRE SOREL
CFP JACQUES-ROUSSEAU M SUR MASSON

MARDI /// 20 AVRIL 2010
LES VERRINES

CHEF FREDERIC COTE
LA TOMATE BLANCHE

LES PLACES SONT L[MITEES.

INSCRIVEZ-VOUS DES MAINTENANT.
450.748.1638
www.tableedeschefs.org

ATELIER /// DE 18H30 A 21H00
LIEU DES ATELIERS /// LA TABLEE DES CHEFS
699, rue Adoncour, Longueuil, QC, J4G 2M6

COUT PAR ATELIER /// 70$

Les profits serviront a financer la formation
culinaire de jeunes moins favorisés.



